ZAŁĄCZNIK  NR 1
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

	L.p.
	Asortyment
	Jednostka miary
	Zapotrzebowanie na 12 m-cy
	Cena 

jedn. Netto

(zł)
	Wartość netto

(zł)
	VAT

(%)
	Wartość VAT

(zł)
	Wartość brutto (zł)

	1.
	Marchew
	kg
	7 000
	
	
	
	
	

	2.
	Pietruszka korzeń
	kg
	1 300
	
	
	
	
	

	3.
	Seler korzeń
	kg
	1 500
	
	
	
	
	

	4.
	Cebula
	kg
	1 000
	
	
	
	
	

	5.
	Por
	szt
	1 500
	
	
	
	
	

	6.
	Czosnek
	kg
	50
	
	
	
	
	

	7.
	Kapusta czerwona
	kg
	100
	
	
	
	
	

	8.
	Kapusta biała
	kg
	150
	
	
	
	
	

	9
	Kapusta biała
	szt
	80
	
	
	
	
	

	10
	Kapusta brukselka
	kg
	20
	
	
	
	
	

	11
	Kapusta włoska 
	szt
	400
	
	
	
	
	

	12
	Kapusta pekińska
	szt
	1 500
	
	
	
	
	

	13
	Kapusta kiszona
	kg
	250
	
	
	
	
	

	14
	Kalafior 
	szt
	200
	
	
	
	
	

	15
	Sałata zielona
	szt
	1 200
	
	
	
	
	

	16
	Sałata lodowa
	szt
	700
	
	
	
	
	

	17
	Buraki ćwikłowe 
	kg 
	3 000
	
	
	
	
	

	18
	Bakłażan 
	kg
	20
	
	
	
	
	

	19
	Cukinia 
	kg
	300
	
	
	
	
	

	20
	Dynia 
	kg
	50
	
	
	
	
	

	21
	Fasola sucha typu „JAŚ” duży
	kg
	120
	
	
	
	
	

	22
	Fasola szparagowa 
	kg
	20
	
	
	
	
	

	23
	Groch suchy łuskany
	kg
	10
	
	
	
	
	

	24
	Koperek zielony
	pęczek
	3 000
	
	
	
	
	

	25
	Pietruszka natka
	pęczek
	3 000
	
	
	
	
	

	26
	Szczypiorek
	peczek
	1 500
	
	
	
	
	

	27
	Rzodkiewka 
	peczek
	400
	
	
	
	
	

	28
	Pomidor szklarniowy
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	29
	Papryka czerwona
	kg
	200
	
	
	
	
	

	30
	Pieczarki 
	kg
	200
	
	
	
	
	

	31
	Ogórki szklarniowe 
	kg
	400
	
	
	
	
	

	32
	Ogórki kiszone 
	kg
	400
	
	
	
	
	

	33
	Ziemniaki 
	kg
	25 000
	
	
	
	
	

	34
	Arbuz 
	kg
	100
	
	
	
	
	

	35
	Awokado
	kg
	10
	
	
	
	
	

	36
	Banan
	kg
	400
	
	
	
	
	

	37
	Brzoskwinia 
	kg
	70
	
	
	
	
	

	38
	Cytryna 
	kg
	300
	
	
	
	
	

	39
	Gruszka
	kg
	250
	
	
	
	
	

	40
	Jabłko 
	kg
	1 200
	
	
	
	
	

	41
	Kiwi
	kg
	200
	
	
	
	
	

	42
	Mandarynka 
	kg
	150
	
	
	
	
	

	43
	Pomarańcza 
	kg
	250
	
	
	
	
	

	44
	Śliwka kalifornijska 
	kg
	5
	
	
	
	
	

	45
	Winogrono czerwone
	kg
	6
	
	
	
	
	

	
	
	
	RAZEM:
	
	
	
	
	


Uwaga:

1. Wszystkie warzywa i owoce powinny być w I klasie jakości.
2. Oznakowane krajem pochodzenia ,
3. całe, bez żadnych uszkodzeń,

4. jędrne, bez objawów zwiędnięcia o świeżym wyglądzie,

5. czyste bez obcych zanieczyszczeń, bez grudek ziemi, bez kamieni,

6. zdrowe bez objawów zaparzeń i gnicia lub takiego zepsucia, które czynią je niezdatne do spożycia,

7. bez szkodników i śladów po szkodnikach, oraz jakichkolwiek zanieczyszczeń obcych (traw, chwastów),
8. bez zawilgocenia powierzchniowego,

9. bez obcych zapachów i smaków.

10. bez plam, pożółkłych i zeschniętych części, 
11. bez oznak wyrastania pędu nasiennego,

12. wystarczająco rozwinięte i odpowiednio dojrzałe ,
13. W stanie umożliwiającym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalającym stanie.
14. Przedmiot zamówienia musi odpowiadać warunkom określonym w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tekst jednolity Dz. U. 2018 poz. 1541 z póź.zm.).

........................................ dn. ........................            

....................................................................
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